mm MESTSKA CAST

PRAHAS

7

Pfiloha SoD:
PRILOHAC. 1
Technické zaddani investora na Skolni kuchyné a zazemi v objektech zakladni Skoly Chaplinovo
namésti 615/1, Praha 5 a V Remizku 919/7, Praha 5

Nazev verejné zakazky:

,2S a MS Barrandov |, obj. Chaplinovo ndm. 615/1, Praha 5 -
Hlubocepy - rekonstrukce kuchyné vc. zazemi — projektova
dokumentace” a ,,Rekonstrukce kuchyné v objektu FZS a MS pfi
PedFK UK Barrandov I, V Remizku 919/7 — projektova
dokumentace”

ve smyslu § 28 odst. 1 pism. b) zakona ¢. 134/2016 Sb., o zadavani verejnych zakazek, ve
znéni pozdéjsich predpisa (dale jen ,ZZVZ")

Druh zadavaciho fizeni:

Zakazka malého rozsahu

Zadavatel verejné zakazky:

mm MESTSKA CAST
PRAHAS

7 v

Méstska cast Praha 5
se sidlem: Nam. 14. fijna 1381/4, Praha 5, PSC 150 22
ICO: 00063631
DIC: CZ00063631

(dale jen ,,zadavatel”)
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1. Rekonstrukce kuchyné v objektu FZS a MS pfi PedFK UK Barrandouv I,

V Remizku 919/7 — projektova dokumentace

1.1. Pozadavky na kapacity

e Kapacita kuchyné : 1700 jidel

e Vsortimentu : 3 hlavni jidla, 1 polévka

e Ztoho expedice 250 jidel

e Druh expedice : thermoporty

e Pocet zaméstnancu: nyni 14 - navysSeni na 20 (muZi, Zeny)
e Média : kuchynska technologie elektro + plyn

1.2. Pozadavky na gastro zarizeni

Projektant musi navrhnout gastronomicky provoz tak, aby vyhovél poZadované kapacité a
charakteru provozu, to jest aby technologie umoznovala rychlé, Setrné opracovani surovin, dale stroje
s energetickou vyhodnosti a nizsi tepelnou zatézi, coz vede k Uspofe provoznich nakladl. Pouziti
universalnich aparatd znamena mimo jiné i prostorovou Usporu. Navrh musi respektovat stavajici
prostory gastroprovozu, investor nepovoluje rozsifeni prostor pro gastro.

e moderni a universdlni varné aparaty a stroje, hygienicky spojené
e  2x stavajici konvektomat

e 1x stavajici multifunkéni panev

e Soker

e kynarna

e chladici stoly skfifikové

e granulovou mycku na kuchyriské nadobi

e prlchozi mycku na stolni nadobi

e ponechat systém odevzdavani nddobi(okénko)

e balicka ptibort

e kompletni feseni objednavkového systému

e monitoring HACCP

o fritéza

e minimalni naroky na chladici kapacitu lednice/boxy

e vydejjidel s dostate¢nou kapacitou pro vydej teplych a studenych pokrma

1.3. Pozadavky na projekt

e navrh poZadovaného zruSeni vySkového rozdilu mezi kuchyni a jidelnou (nutno ovéfit
projektantem zda je to technicky mozné feseni)

e VZT a chlazeni v¢. rekuperace odpadniho tepla

e vzduchotechnicky strop

e bezespdérou litou podlahu

e (istici stroj na podlahu
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e rekonstrukci vytah( na osobonakladni

e rekonstrukci jidelen v¢. toalet

e rekonstrukci zasobovaci rampy

e rekonstrukcilapolu

e rekonstrukci jidelny (povrchl a elektroinstalace) véetné vymény mobiliare (stoly, Zidle)
e rekonstrukci socidlniho zdzemi s WC pro stravniky

1.4. Projekt neresi

e Pradelnu pro gastroprovoz (zlstane zachovano prani pradla v jiné ¢asti skoly)

2. ZS a MS Barrandov |, obj. Chaplinovo nam. 615/1, Praha 5 - Hlubocepy -
rekonstrukce kuchyné vc. zazemi — projektova dokumentace

2.1. Pozadavky na kapacity

e Kapacita kuchyné : 2000 jidel

e Vsortimentu : 3 hlavni jidla, 1 polévka

e Ztoho expedice 500 jidel

e Druh expedice : thermoporty

e Pocet zaméstnancu: nyni 12 - navyseni na 20 (muZi, Zeny)
e Meédia : kuchynska technologie pouze elektro

2.2. Pozadavky na gastro zafizeni

Projektant musi navrhnout gastronomicky provoz tak, aby vyhovél pozadované kapacité a
charakteru provozu, to jest aby technologie umoznovala rychlé, Setrné opracovani surovin, dale stroje
s energetickou vyhodnosti a nizsi tepelnou zatézi, coz vede k Uspore provoznich nakladd. Pouziti
universalnich aparatd znamena mimo jiné i prostorovou Usporu. Navrh musi respektovat stavajici
prostory gastroprovozu, investor nepovoluje rozsifeni prostor pro gastro.

e moderni a universalni varné aparaty a stroje, hygienicky spojené
e  2x novy zavazeci konvektomat 20GN 1/1

e  2x stavajici konvektomat

e repase 3x universalni Slehaci a hnétaci stroj

e michaci kotel

e  Soker

e  délicka, vykulovacka atd...- linka na vyrobu knedlik(
e kynarna

e granulovou mycku na kuchyriské nadobi

e  prichozi mycky na stolni nadobi

e  ponechat systém odevzdavani nadobi(okénko)

e  balicka pfibor(
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e samoobsluZny saldtovy bufet

e vyrobnik napoju

e  kompletni feSeni objednavkového systému
e  monitoring HACCP

2.3. Pozadavky na projekt

e navrh pozadovaného zruseni vyskového rozdilu mezi kuchyni a jidelnou (nutno ovéfit
projektantem zda je to technicky mozné feseni)

e VZT a chlazeni v¢. rekuperace odpadniho tepla

e vzduchotechnicky strop

e bezespdrou litou podlahu

e (istici stroj na podlahu

e rekonstrukci vytahl na osobonakladni

e rekonstrukci jidelen v¢. toalet

e rekonstrukci zasobovaci rampy

e rekonstrukci lapolu

e ndvrh pradelny pro gastroprovoz

e rekonstrukci zdroje teplé vody pro kuchyn

e rekonstrukci jidelny (povrchi a elektroinstalace) véetné vymény mobiliare (stoly, Zidle)

e rekonstrukci socidlniho zazemi s WC pro stravniky



